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Ensemble pour un territoire sain et s{r

Produits de la mer & changement
climatique : surveillez les
Vibrios enteropathogenes !

Depuis 2024, |'Autorité européenne de sécurité des aliments (EFSA) alerte
sur "augmentation de la prévalence des bactéries du genre Vibrio dans les
produits de la mer, en Europe et dans le monde, sous l'effet du changement
climatique et du réchauffement des eaux cotiéres.

Certaines souches sont en effet pathogénes pour 'Homme et peuvent
provoquer des gastro-entérites ou des infections graves, notamment
aprés consommation de produits de la mer crus ou insuffisamment
cuits. Les espéces les plus préoccupantes en Europe sont Vibrio
parahaemolyticus, Vibrio vulnificus et Vibrio cholerae. L'EFSA souligne aussi
la montée des phénomeénes d’antibiorésistance qui accroit le danger
pour la santé publique.

Nos atouts

Nous vous accompagnons pour garantir la sécurité sanitaire de vos productions.
 Prélévements réalisables sur site selon les normes en vigueur

Recherche des Vibrio parahaemolyticus, Vibrio vulnificus et Vibrio cholerae
selon une méthode interne basée sur la norme NF EN IS0 21872-1

Confirmation par PCR selon la norme NF EN ISO 21872-1 de ces especes
bactériennes a partir des souches isolées avec détection des genes de
virulence trh/tdh des Vibrio parahaemolyticus, ctxA et le sérotypage
01/0139 des Vibrio cholerae

Rapport d’analyse exhaustif avec accés immédiat aux résultats sur votre
extranet

Expertise génomique réalisable : comparaison des génomes bactériens par
séquengage NGS pour une tragabilité fine des contaminations, la détection
de génes d'intérét

NOS PETITS +

SERVICE DISPONIBLE A VOTRE ECOUTE
DELAIS OPTIMUMS
TARIFS AVANTAGEUX
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